l Escuela de Salud

Técnico en
Alimentacion
y Nutricion

O Admisiéon Regular con Reconocimiento
de Experiencia Laboral

El Técnico en Alimentacion y Nutricion de Iplacex es un
profesional técnico que se encuentra capacitado para brindar
asistencia nutricional y dietética en el area clinica y comunitaria,
ademas de realizar la administracion de bodegas de servicios de
alimentacién, todas funciones realizadas bajo la supervisiéon del
profesional a cargo.
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+60 +30
carreras afios de
técnicasy trayectoria
profesionales

Requisitos generales: Disponer de un computador con navegador,
conexién a internet y lector PDF.
Para detalles especificos de la carrera, revisa el cédigo QR.



Médulos Formativos

La malla considera mdédulos, en
funcion de areas de desempefio
laboral, que permiten obtener, a lo
largo de la formacién académica, las
siguientes certificaciones.

Diplomado en
Procedimientos en Centros
de Alimentacién Colectiva e
Industria Alimentaria

Diplomado en Gestion de
2 Bodega y Aseguramiento

de la Calidad en

Produccion de Alimentos

Diplomado en Ejecucién de

3 Asistencia Nutricional y
Dietética en Area Clinicay
Comunitaria

Diplomado de Técnica de
4 Manejo de Autoclave y Otros
Equipos

Diplomado en Preparacion y
5 Manipulacion Férmulas
Lacteas y Enterales

Online+

Flexibilidad y Talleres
Practicos Presenciales.
Estudia desde cualquier
lugar del pais en horarios
flexibles y realiza los talleres
practicos presenciales de
tu malla con la posibilidad
de elegir tus dias de talleres
de lunes a domingo.

*Talleres Presenciales:

Podras elegir asistir:
Sabado o domingo: 1 dia
cada 2 semanas o, de lunes
a viernes: 2 tardes cada 2
semanas.

Inicio taller presencial:
Bimestre 1.

Talleres en: Copiapo,
Santiago, Talcay
Concepcion. Cada Taller se
impartird con un minimo
de 10 inscritos para un dia
en particular.

BIMESTRE 1

Anatomia y Fisiologia
Aplicada

Afo 1

Técnicas de
Primeros Auxilios

Simulacion Clinica

Técnicas de Primeros
Auxilios

BIMESTRE 6

Evaluacion
Nutricional

Ao 2

Técnicas Dietéticas
y Culinarias

Simulacioén Clinica

Evaluacién Nutricional
y Técnicas Culinarias

Examen Supervisado

BIMESTRE 2

Composicién Quimica
y Grupos de Alimentos

Higiene y Tecnologia
de los Alimentos

Tecnologia de la
Informacion

Telesimulacion Clinica
Higiene y Tecnologia de
los Alimentos

BIMESTRE 7

Nutricién en Ciclo Vital

Técnicas de Dietoterapia

Simulacién Clinica
Hibrida en el Ciclo Vital
y Dietoterapia

BIMESTRE 3

Servicios de
Alimentacion
y Nutricion

Comunicaciéony
Redaccion

Nivelacion
de Matematica

BIMESTRE 8

Nutricion Comunitaria
y Promocion de
Alimentacion Saludable

Etica Profesional

Telesimulacion en

Nutricién Comunitaria

Modulos RAPS: Reconocimiento de Aprendizajes Previos

BIMESTRE 4

Gestion Industria
Productiva y Tecnologia
de Alimentos

Desarrollo y
Gestion de Menus

Telesimulacién Clinica

Produccién y Gestion
de Menus

BIMESTRE 9

Técnicas de Manejo
de Autoclave y Otros
Equipos

BIMESTRE 5

Gestion y Control
de Bodega

Control de Calidad
e Inocuidad

Telesimulacién
Clinica Gestion y
Control de Bodega

BIMESTRE 10

Protocolo y Preparaciéon
de Férmulas Lacteas

Emprendimiento

Simulacién Clinica
en Manejo de Equipos
de Alimentacién

Preparacién y Manejo
de Férmulas Enterales

Simulacion Clinica
Protocolo y Preparacién
de Férmulas Lacteas

y Enterales

Practica Profesional

Titulo: Técnico en Alimentacion y Nutricién | Nivel: Técnico | Modalidad: Semipresencial | Duracién: 2 afios
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